ColG=h =

useful

iSl_.j
Maximale Produktivitat

Die Aufgabe einer gewerblichen Spllmaschine ist es,
eine maximale Anzahl von Spiilgut in der geringst-
méglichen Zeit zu spiilen. Ublicherweise wird bei
Geschirrspllern mit der ,theoretischen Kapazitat” ge-
worben, welche durch die kiirzeste Programmlaufzeit
berechnet wird. Dieser Wert ist ca. 30—50 % niedri-
ger als die wirkliche (operative) Kapazitét, abhéngig
vom Wasserverbrauch der Maschine und der Leistung
des Boilers oder des Durchlauferhitzers.

Die isy 36L ist mit einer Serie innovativer
und patentierter Technologien ausgestattet. Wir be-
ziehen uns hierbei auf die tatséchliche Maschinen-
Kapazitét bei 15 °C Wasser-Zulauftemperatur. Bei
giner Leistung von 60 Spiilgdngen pro Stunde ist
die isy 36L-11ca. 20 % leistungsfahiger als
bisherige Produkte.

Geringe Betriebskosten

Die innovative Technologie von COLGED ermdglicht,
den Wasserverbrauch auf bis zu 2,4 Liter pro Spiil-
gang zu verringern. Kurze
Programmlaufzeiten und

Innovation - %

36L

der geringe Wasserverbrauch reduzieren die Aus-
gaben fir Energie und Chemie. Der Verbrauch an
Energie, Chemie und Wasser ist ca. 15 % geringer
als bei den meisten vergleichbaren Spilmaschinen
der Mitbewerber.

Einfache Bedienung

Eine innovative, groBflachige und mehrfarbige LED-
Anzeige ist das wichtigste Element der isy -
Bedienerkonsole. Diese erleichtert das Lesen der
Displayinformationen auch aus groBer Distanz zur
Spiilmaschine. Die Bedienung der isy erfolgt
mittels einer neuartigen Konfiguration einer in der
Praxis jahrelang bewéhrten Soft-Touch-Tastaturbe-
dienung. Ganz nach dem Prinzip ,eine Taste — eine
Funktion“ steuern Sie die Sonderprogramme und

Hauptprogramme (Gber individuelle Soft-Touch-Tasten.

Dies verstehen wir unter ,Useful Innovations”

Perfekte Hygiene

Die Reinigung der Spillmaschine am Arbeitsende
ist eine wenig beliebte Aufgabe. Die isy hat
hierfir hilfreiche Technologien und Funktionen, die
diese Arbeit erleichtern: Die Kombi-Spilarme, die
effektive Filterung mit den groBen Tankflachensieben
aus Edelstahl, ein leistungsstarkes Selbstreinigungs-
programm, den leitungsfreien Spiilraum, abgerun-
dete Ecken, tiefgezogene Korbfilhrungen. Bereits
bei der Entwicklung wurde auf die Hygiene und eine
schnelle und einfache Reinigung geachtet.

Flexible Technik

Die isy 36L spiilt E2 Kisten und Backbleche

genauso effektiv wie Glaser und Geschirr bis zu

einer Hohe von 400 mm. Sie verfiigt dber spezielle
Programme fir Teller, Gl&ser und Osmosewasser.
Nahezu jedes Kiichenutensil kann am effektivsten,
effizientesten und dékonomischsten mittels des geeig-
neten Programms gesplilt werden.




Funktionen 36L-11 GD Hauptinformationen Technische Daten

hitech“— Kombi Spiil- unq . MaBe Bx T xH 575x 700 x 850 mm Warmeabgabe 05 KWW
Nachspiilarm aus Komposit-Material Tirdffnung Hohe 405 mm latent '
prorinse — CRP-Nachspiiltechnologie )
. . N . Maximaler Tellerdurchmesser 400 mm Warmeabgabe
isyrinse — volumetrische Nachsplltechnologie ibel 0,3 kW
= h Maximale Hhe Glaser 400 mm sensibe
Mit eingebauter Nachsplilpumpe
Break-Tank-System mit atmospharischem Boiler Geeignet fir E2 Kisten Ja Dampfmenge 0,8 kg/h
prodose — elektronische Dosiertechnik Wasserzulauf-Temperatur 15-60°C Gerauschpegel 62 db
Peristaltische Klarspildosierung Erforderlicher 2—4 bar
Peristaltische Reinigerdosierung WasserflieBdruck Pumpenleistung 0,7 kW
evolutions — automatische Spiilpumpe 700w Leistung gesamt 8,8 kW
Teilentleerung des Tankwassers Ablaufpumpe 50 W
Aehi ; Wasseranschluss 2
GroBflachige Tanksiebe aus Edelstahl Boilerheizung 7000 W m
Ablaufpumpe eingebaut Tankheizung 2100 W Wasseranschluss 3/4"
prociean — automatische Selbstreinigung Parallelbetrich )
arallelbetrieb von a
Automatische Entleerung des Tanks Tank- und Boilerheizung : Ablaufschlauch zm
(il frei von Lei
Sr;u'r?]ttJmt (rfl \g)n -eitungen, Gesamtanschlusswert 9.800 W Ablaufschlauch 18 mm/
erleichiert die feinigung . . 9 innen/auBen 24 mm
Teilweise doppelwandige Konstruktion Werkseinstellung 400/50/3N 16A ja
Doppelwandige Tar Umklemmbar auf 230/50/1N 16A nein Reinigerschlauch 18m
Geeignet fur Umkehr-Osmose WS 140 Umklemmbar auf 230/50/3N 25A nein Klarspiilschlauch 1,8m
duofiow — patentierte Spiilpumpe Bruttogewicht/Nettogewicht 67/60 kg
— energiesparend und leise Korbmaf 50x60 cm
i : VerpackungsmaBe Bx T x H 690 x 750 x 1.000 mm
Keine Storung des Wasserflusses Boiler-/ 70L/
) Verpackungsvolumen 0,5m? !
proneat — Parallelbetrieb von Tankvolumen 23,0L

Tank- und Boilerheizung
20% hohere Spiiltemperatur

energysaving — Temperaturreduzierung
im Stand-By-Betrieb

Hauptprogramme  Anwendung kiirzeste  Spiil-

Zykluszeit temperatur

Nachspiil- Wasser-
temperatur verbrauch

prospeed Leichte Verunreinigung 60 Sek. 55°C 80°C 24L
Z?;i;;;i;’g_dg:e;g;ﬁg}j;;?emem zuschaltbar professional Normale Verunreinigung 90 Sek. 60 °C 82°C 241
thermostop — garantiert die Einhaltung protemp Starke Verunreinigung 150 Sek. 65 °C 88 °C 2,7L
der Nachspliltemperatur procilean Selbstreinigungsprogramm 300 Sek. ohne ohne 25,0L
ProScreen — groBe LED-Anzeige prodrain Abpumpfunktion ohne ohne ohne ohne

mit Soft-Touch-Taste

Statusanzeige der Maschine Uber LED-Anzeige

g R o Spezialprogramme Anwendung kiirzeste  Spiil-tem- Nachspiil- Wasser-
Soft T.OUCh Taste fiir Hauptprogramme Zykluszeit peratur temperatur verbrauch
(5 meistgenutzte Programme) -

. proglass Glaser und 90 Sek. 60 °C 67 °C 30L

Soft-Touch-Taste flir Sonderprogramme empfindiiches Geschirr
(4 Sonderprogramme) i -

i X proeco Geringere Temperatur fiir 150 Sek. 45°C 80 °C 24L
Fortschrittsanzeige als Balken EiweiB- und Starkereste
Automatische Selbstdiagnose proiong Dauersplilprogramm 600 Sek. 60 °C 82°C 2,41
Splildatenerfassung und Zyklenzahler max
Integrierte USB-Schnittstelle proactive Topfe und Pfannen — 300 Sek. 65 °C 85°C 50L

carefree — automatischer Wasserentharter

www.colged.de
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mit Vorspulung

Hinweis:

Die hier angegebenen Werte fiir Verbrauch und Leistung beziehen sich auf Geréte, die unter
Idealbedingungen installiert und betrieben werden, und kdnnen je nach Installationsbedingungen
variieren. Die technischen Daten im vorliegenden Katalog sind Richtwerte und kénnen aufgrund

‘ der kontinuierlichen technischen Weiterentwicklung unserer Produkte geéndert werden. (Techni-
sche Daten nicht bindend)
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