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Maximale Produktivitat

Die Aufgabe eines gewerblichen Gl&sersplilers ist
es, viele Glaser schnell zu spilen. Die top

setzt innovative MaBstébe durch ihre Doppelkorb-
Technologie, die den Glaserspler zu einem
Platzwunder aufwerten. Bei einer Leistung von 40
Splilgangen pro Stunde ist die top 34-23
ca. 100 % leistungsfahiger bei Kaffeetassen oder
Glasern bis 125 mm Hohe unter Verwendung der
Doppelkorb-Technik als bisherige Produkte.

Geringe Betriebskosten

Die innovative Technologie von COLGED ermdglicht,
den Wasserverbrauch auf bis zu 1,5 Liter pro Spil-
gang zu verringern. Kurze Programmlaufzeiten und der
geringe Wasserverbrauch reduzieren die Ausgaben
flir Energie und Chemie. Der Verbrauch an Energie,
Chemie und Wasser ist ca. 15% geringer als bei den
meisten vergleichbaren Spilmaschinen der Mitbe-
werber.

34

Innovation - %

Einfache Bedienung

Eine groBflachige und mehrfarbige LCD-Anzeige ist
das wichtigste Element der top -Bedienerkon-
sole. Diese erleichtert das Lesen der Displayinfor-
mationen auch aus groBer Distanz zur Sptilmaschi-
ne. Die Bedienung der top erfolgt mittels einer
neuartigen Konfiguration einer in der Praxis jahrelang
bewéhrten Soft-Touch-Tastaturbedienung. Ganz nach
dem Prinzip ,eine Taste — eine Funktion®, steuern

Sie die Sonderprogramme und Hauptprogramme
Uber individuelle Soft-Touch-Tasten. Jede Systemin-
formation wird eindeutig in mehreren Statusfarben

als Balken, Symbol oder im Klartext angezeigt. Dies
verstehen wir unter ,Useful Innovations*.

Perfekte Hygiene

Die Reinigung des Gldserspilers am Arbeitsende
ist eine wenig beliebte Aufgabe. Die top hat
hierfur hilfreiche Technologien und Funktionen, die
diese Arbeit erleichtern, wie die Click-Spularme, die
effektive 3-fach-Filterung mit den groBen Tankfla-
chensieben, ein leistungsstarkes Selbstreinigungs-

programm, den leitungsfreien Spiilraum, abgerun-
dete Ecken, tiefgezogene Korbfilhrungen. Bereits
bei der Entwicklung wurde auf die Hygiene und eine
schnelle und einfache Reinigung geachtet.

Flexible Technik

top 34 splilt Glaser bis zu 30 cm Hohe und
Geschirr bis zu 32 cm Durchmesser. Mittels einer
Doppelkorb-Technologie kénnen bei Glaser- und
Tellerh6hen bis maximal 12,5 cm beziehungsweise
15,5 cm sogar zwei Korbe eingestellt werden. Dies

ist hilfreich im Bistro-Betrieb, wenn morgens viele
Espresso- oder Kaffeetassen und Untertassen anfallen.
Dank spezieller Programme ist die top 34 die
ideale Maschine fiir Glaser, Teller, Tassen und Besteck.
Die 34-23 GD ist flir Osmosewasser geeignet
und (iberzeugt durch polierfreie Ergebnisse. Mit
dem Sonderprogramm procold kiihlt die top

lhre Glaser flir die unverziigliche Verwendung bei
Hochbetrieb.




Funktionen

hitech Kombi Click Spiil- und

Hauptinformationen Technische Daten

MaBe Bx T xH 466 x 556 x 695 mm Wérmeabgabe

Nachspiilarm aus Komposit-Material - : latent 0,2 kW
ultrarinses — Innovative 3D Nachspiildiisen Turdffnung Hohe 320 mm
prorinse — CRP — Nachspliltechnologie Maximaler Tellerdurchmesser 320 mm Wérmeabgabe 0.2 KW
Mit eingebauter Nachspiilpumpe ) . ; sensibel '

k s ; Maximale Hohe Gléser 300 mm
Break-Tank-System mit atmospharischem Boiler

. ) i . . . ) Dampfmenge 0,3 kg/h
prodose — elektronische Dosiertechnik Geeignet fur GN 1/1 Behélter nein
Peristaltische Klarspildosierung Wasserzulauf-Temperatur 5060 °C Gerauschpegel 59 db
Peristaltische Reinigerdosierung ' . )
Sauglanzen fiir Reiniger und Klarspiler Erforderlicher WasserflieBdruck 1-4 bar Pumpenleistung 0,2 kW
mit Leerstandsmeldung Spiilpumpe 200w Leistung gesamt 3,5 kW
evoilutiong — automatische )
Teilentleerung des Tankwassers Nachspilpumpe 200W Wasseranschluss 2m
GroBflachige Tanksiebe aus Edelstahl Ablaufpumpe 40W
Ablaufpumpe eingebaut . . Wasseranschluss 3/

i - Boilerheizung 2.600 W
prociean — automatische Selbstreinigung Ablaufschlauch om
Automatische Entleerung des Tanks Tankheizung 600 W
S[:U] riﬁmtf:ﬁi \%on I_Ieitungen, Parallelbetrieb von Tank- ja Qti)rl;uefs/c:dzzzh 12%1”[;?“/
elr cichiert die e|T|gung und Boilerheizung
Tiefgezogener Spiltank Reini hiauch 19
Doppelwandige Konstruktion Gesamtanschlusswert 3500 W einigerschiauc 9 m
Tiren ausbalanciert mit Werkseinstellung 230/50/1N 16A ja Klarspiilschiauch ~ 1.9m
tiefgezogenen Korbfiihrungen
duorfiow — patentierte Spiilpumpe Bruttogewicht/Nettogewicht 45 kg/40 kg KorbmaB 40x40cm
— energiesparend und leise

V ki BeBxTxH 660 x 560 x 870 iler-

proneat — Parallelbetrieb von erpackungsmabe B X 1.X xopRxermm Boler-/ 26L/
Tank- und Boilerheizung Verpackungsvolumen 03m’ Tankvolumen 8oL

20% hohere Spiiltemperatur
energysaving — Temperaturreduzierung
im Stand-By-Betrieb

quickready — Energiemanagement

zur Reduzierung der Aufheizzeit

Hauptprogramme Anwendung

kiirzeste
Zykluszeit

Spiil-tempe- Nachspiiltem-

ratur peratur

Wasser-
verbrauch

thermostop — garantiert die Einhaltung prospeed Leichte Verunreinigung 90 Sek. 60 °C 65 °C 15L
der Nachspiiltemperatur professional Normale Verunreinigung 120 Sek. 60 °C 65 °C 15L
smartscreen — groBe LCD-Anzeige St . o o

arke Verunreinigun 1 K. 18L
mit Soft-Touch-Taste protemp oung S08ek.  65°C 65°C 8
Statusanzeige der Maschine (iber prociean Selbstreinigungsprogramm 300 Sek. ohne ohne 95L
Farbcodierung der gesamten LCD-Anzeige prodrain Abpumpfunktion ohne ohne ohne ohne

Meldungen tiber Klartext und Symbole
Soft-Touch-Taste fir Hauptprogramme
(5 meistgenutzte Programme)
Soft-Touch-Taste flir Sonderprogramme
(4 Sonderprogramme)

Spezialprogramme Anwendung

kiirzeste
Zykluszeit

Spiil-tempe- Nachspiiltem-

ratur peratur

Wasser-
verbrauch

Fortschrittsanzeige als Balkengrafik proplates Teller-Programm 150 Sek. 60 °C 80°C 20L
Automatische Selbstdiagnose prowater Osmose Wasser 120 Sek. 65 °C 75°C 20L
Splildatenerfassung und Zyklenzahler )

Integrierte USB-Schnittstelle pronew Automatische Erneuerung 600 Sek. 60 °C 60 °C 85L

. , des Tankwassers
Geeignet fir Umkehr-Osmose WS 140
carefree — automatischer Wasserentharter procoid Kaltspiiprogramm 1805ek.  60°C 65°C 18L
fur Glaser und kalt +18L

mit erhohter Kapazitat

Hinweis:

Die hier angegebenen Werte fiir Verbrauch und Leistung beziehen sich auf Geréate, die unter

www.colged.de

Idealbedingungen installiert und betrieben werden, und kdnnen je nach Installationshedingungen
w variieren. Die technischen Daten im vorliegenden Katalog sind Richtwerte und kénnen aufgrund

= i der kontinuierlichen technischen Weiterentwicklung unserer Produkte ge&ndert werden. (Techni-
/T Food Equipment Group sche Daten nicht bindend)





