Konfigurationskonzept
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Programm mittel D .
Glaser  Programm empfindliche Gliser o
Programm robuste Glaser o o o
Hauptspiilung + Nachspiilung
Flaschen
Nachspiilung (Wasserflaschen) D
Programm kurz e o o o
Programm mittel o o o
Teller / Programm Intensiv .
Geschirr
Programm .
empfindliches Geschirr
Langzeit Programm
Topfe / Programm mittel o o
Pfannen Programm Intensiv .
Kunststoffteller und Tabletts D
Kunststoff
Kunststoffbecher
Besteck Besteck Programm .
Programm Bistro .
Tassen
Standard . .
Desinfektion nach A;=60
Desgn- Desinfektion 71°C
fektion
Desinfektion nach A,=30
Ablaufprogramm e o o o o o
Selbst- -
. . Selbstreinigungsprogramm e o o o o o
reinigung

Wasserwechselprogramm

COLGED Deutschland - EUROTEC s.r.1
Robert-Bosch-Str. 2 - 77656 Offenburg
Tel.: +49 781990 67 121

Fax: +49 781990 67 124
www.colged.de - info@colged.de

EUROTEC SR.L.

Viale Europa 24 -

37045 San Pietro di Legnago (VR) Italy

CAP.SOC. Euro 6.456.000,00 1.V. - REG.IMP.VR NR 32820/2015 . R.E.A. VR-281824 - PIVA-C.F. -
VAT IT 12073160157

GM: Cristina Antoniazzi

Krankenhaus / Labor

Fast Food

Programm Ubersicht 4

Catering
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G2%o 90 60

G3¢¢ 100 60
G110 75 65

B2ase 80 60

B1 ﬁﬁo 45 n.a.

Nachspiiltemperatur (°C)

65
65

70
45

PIOE 60/75 60 70
P2OE  80/100 60 75
P3CE 100/120/150 55 85
P4CE 100 55 65
P5co 600 60 80
Pn & 300 70 70
Po & 390 70 70
P2’ 100 67 75
PaJ 80 67 75
S1 ﬁ 360 72 88
24 120 65 80
142 100 65 80
PAO60  variiert 75 85
PA71c  variiert 75 85
PAO30  variiert 75 85
@f’] variiert n.a n.a
e 300 kalt 65

b varilert n.a na
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www.colged.de



